FINGERFOOD / Appetizer:

auf Porzellanschalen oder in kleinen Glaschen serviert. Ab 10 Stuck/Sorte

2,80€
2,80€
2,20€
Ziegenkase 3,00€
~ Kleine Fruhlingsrolle, vegetarisch gefullt , suB-scharfer Chilidip 3,00 €

~ Kleine Buns (Brétchen), selbstmarinierter Graved Lachs,

Roscoffzwiebelnmarmelade, Rote Bete Dip 3,50€
. SpieB von der Mais-Poulardenbrust im Kokosmantel 3,20€
. Pflaume im Speckmantel 2,70€
. Minirdsti. Matjessalat mit Apfeln, Kresse, Rapsél, Gurken 3,30 €

. Tartar von zweierlei Lachsforelle (Graved, Frisch). Forellenkaviar. Dill. 3,80€
. Rosa gebratene Tranchen von der Entenbust. 3,80€

Selbstgemachtes Mango-Chutney

~ Rindertatar auf selbstgebackenem Brot. Wachtelei 3,80€
-~ Winterliche Focaccia mit Truffelbutter 3,30 €
. SatespieBe (Fisch oder Huhnerfleisch). Kokosmantel. Satesauce 3,50€
~ Locker luftige Lammfrikadellchen. Salzzitronen 2,90€
~ Sauerkrautsackchen mit Kasselerfilet 3,00€
-~ Frischkasemousse mit Raucherfisch 3,00 €
. Gerostetes Brot mit Roastbeef (oder Lamm), Apfelgelee, Kresse 3,50€
. Lachsballchen mit Dillschmand 3,30 €
-~ Herzhafte Ententerrine. Birnenrelish 3,80 €
~ Rindercarpaccio . Nordfriesischer alter Deichkase 3,90 €
. Appetithappchen/Schnittchen/Canapés : verschiedene Belage individuell

Hausgebackenes Brot zu allen Gerichten (Dinkel oder Weizen)

Alle Preise sind unverbindlich und verstehen sich zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Bitte beachten Sie unsere AGB’s und Lieferbedingungen.



HAUPTSPEISEN

(Fleischgerichte sind grundsatzlich mit heimischem Biofleisch produziert). Ab 8
Portionen/Sorte

-~ Boeuf Bourguignon . Wurzelgemuse/Kartoffelstampf.
Glasierte Mohrchen o.a. 17,50 €

-~ ltalienisches Ragu aus dreierlei Fleisch, Steinpilzen.

Selbstgemachten Nudeln. 16,50 €
. Bolognese Sauce..lange gekochelt..Tagliatelle. 9,90 €
. Beef Rendang. Jasminreis. Die Exotik Asiens auf einem Teller. 16,50 €

. Malaiische Laksa. Huhnereintopf mit Reisnudeln.Saisongemuse 13,50€
~ Indisches Butterhuhncurry. Basmati-Safranreis. Mango-Chutney 14,00 €

- Zuricher Geschnetzeltes. Zartes Kalbfleisch. Baumanns Kalbsfond.

Champignons. Rosti 18,00 €
~. Chili con Carne. Sudstaatenchili. Reis oder Tortilla Chips. Lauwarmer

Gemusezitronensalat. 12,50 €
. Toskanisches Wildgulasch. Zarte Gnocchi. Rotkohl mit Apfeln 17,50 €
-~ Orientalischer Lamm-Tomateneintopf. Zitronen-Couscous.

Minzpesto. Gerostete Mandeln 16,50 €

FISCH

-~ Fisch (Tagesangebot). Beurre Blanc m. Safran. Lauchreis.

Schnittlauchol 15,00 €
. Skrei oder Dorsch in Paprikasauce. Wildreis 15,00 €
. Graved Lachs mit Béchamel Kartoffeln. 14,50 €
. Gestovte Kartoffeln. Fluffig leichte Lachsfrikadellen. 13,00 €

Apfel-Chicorée Beilage

Alle Preise sind unverbindlich und verstehen sich zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Bitte beachten Sie unsere AGB’s und Lieferbedingungen.



Unad hier gehen die Hauptspelsen vegan/vegetarisch

welter.....

Pilz Wellington. Pilze in veganem Blatterteig 12,00 €
Pilzgulasch, Rotkohl, KartoffelkloBe 12,50 €
Nussbraten. Serviettenknodel. Lauch“sahne“sauce 13,50 €
Ital. Ragu aus Linsen, Steinpilzen. Gnocchi 13,00 €
Rotes Thai-Curry mit Tofu 13,00 €

Hubsches Knddel-Trio (Spinat-,Kase-,Rote Bete-)

Salbeibutter. Getrocknete Tomaten. Nordfriesischer Kase 13,50 €

All diese Hauptspeisen konnen durch Wunschgerichte erganzt werden.

Alle Preise sind unverbindlich und verstehen sich zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Bitte beachten Sie unsere AGB’s und Lieferbedingungen. Alle GRUN gekennzeichneten Gerichte sind vegan



SUPPENSPEZIALITATEN: die Bawmann Suppen @

Was jahrelang im Glas erfolgreich ist und letztendlich im Foodtruck, darf beim Catering
naturlich nicht fehlen!

Eine Portion entspricht 0,35 L. Zu jeder Suppe gibt es ausreichend hausgebackenes
Brot. Wir servieren in der Bain Marie, in bunten Le Creuset Topfen, in hochwertigen
Suppenschalen oder in feinem Suppenterrinenporzellan. Ein kleines feines Topping ist
selbstverstandlich enthalten.

Suppen werden ab mindestens 8 Portionen einer Sorte geliefert.
Ubrigens, wenn ich auf Wunsch nicht Nudeln oder ahnliches, in die Suppe einlege,
dann sind die Suppen grundsatzlich glutenfrei. Ergo: keine Mehlpampe in meinen

Suppen!
-~ Edle Steinpilzsuppe 5,50€
~ Lohikeitto: Finnische Lachsuppe mit Kartoffeln 6,00 €

-~ Nordfriesische Krabbensuppe. mit Cognac verfeinert.
Leider nur verfugbar, wenn es Fohrer Krabben gibt. 6,90 €

~ Muskatkurbissuppe. Edel mit Vanille 5,50€

. Cremig beschwipste Kastaniensuppe, mit gutem Cognac verfeinert 6,00 €

. Consommee Double. SteinpilzkloBchen. Saisongemuse 6,00 €
~. Pilzconsommee aus Steinpilzen, Shittake, Dashi. Rinderfilet 6,20 €
. Japanische Tantan Ramen Suppe. Susser Schweinebauch.Miso 6,00 €

~. Bouillabaisse, Fischsuppe provenzalische Art mit Nordseefischeinlage (Fischer
Dulz/Fohr).Muscheln. Mit Sauce Rouille 6,50 €

Alle Preise sind unverbindlich und verstehen sich zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Bitte beachten Sie unsere AGB’s und Lieferbedingungen.



....... unol welter geht es mit den Suq:pew@

~ Franzosische Kartoffellauchcremesuppe, zart-cremiger Genuss
-~ Feurig-pikante Gulaschsuppe - it‘s hot
~. Elegante Thai-HUhnersuppe, pikante mit Zitronengras,
Galgant, Koriander und Co
. Zwiebelsuppemit Ingwer - ein Hauch Sudfrankreich. Ziegenfrischkase

. Selleriecremesuppe, verfeinert mit Orange

5,50€

6,00 €

6,00 €

5,50 €

5,50€

5,50 €

5,50€

5,80€

5,50€

5,50€

5,50€

Weitere Suppen, Wunschsuppen, Bruhen mit Wunscheinlagen gerne auf Anfrage

Alle Preise sind unverbindlich und verstehen sich zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Bitte beachten Sie unsere AGB’s und Lieferbedingungen.



I

Alle Preise sind unverbindlich und verstehen sich zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.

SALATE:

in Glaschen oder auf Porzellanplatten/Schalen. Ab 8 Portionen/Sorte.

Als Beilage oder groBBe Portion

- Norddeutscher Kartoffelsalat (mit Mayonnaise)

~. Hahnchenbruststreifen mit geréstetem Sesam und Honig

Pancetta-Wurfel

2,80€/5,90 €
2,80€/5,90€
3,00€/7,60€
3,00€/7,60 €
3,30€/7,60 €
3,00€/6,00 €

»
»
»

»

3,10€/7,40€
3,00€/6,40 €

3,30€/6,40€
2,60€/5,30€

Hausgebackenes Brot (Dinkel oder Weizen) zu allen Salaten

Bitte beachten Sie unsere AGB’s und Lieferbedingungen.



DESSERT: lecker...

alles, bis ins Kleinste selbstgemacht.

Ab 8 Portionen/Sorte

~ Fruchtsalat mit einer Mandelmousse-Haube - im Miniglas angerichtet 2,30 €

-~ Schokoladen -oder Blaubeer-Muffin 2,85€
. SpieB von zweierlei Kase und Fruchten 2,80€
-~ Créme Karamell in der Mini-Tasse serviert 3,00€
-~ Praline vom Butterkuchen, Buttercreme (pro Pers. 2 Stuck) 3,00€
Mandel-ApfelgrieBkloBchen 4,30 €

- Schokoladentarte aus Valrona -Schokolade. Gewurzmandarinen.

Tonkabohnencreme. 6,00€
. Rote Grutze, Vanillesauce 3,10€
~. Minidampfnudeln mit Weinsauce 3,10€
. Franzbrotchen Vanillesauce 3,00€
. Minikasekuchen in Glasern . Apfel-Ingwer-Kompott 3,10€
- Mousse au Chocolat (weiB und/oder dunkel). Schokospanen. 5,80€

Schokopraline (selbstgemacht)

. Kaseplatte (verschiedene Reifegrade): 5 Sorten. Birnenrelish.Brot 7,80€

Alle Preise sind unverbindlich und verstehen sich zzgl. der gesetzlichen Mehrwertsteuer.
Bitte beachten Sie unsere AGB’s und Lieferbedingungen.
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